SPEISEKARTE SKI- UND BERGHAUS CASANNA

Warme Speisen

Bindner Gerstensuppe auch vegetarisch 8.00/ 10.00
Gulaschsuppe 10.00
Hirschwurst /Hauswurst mit Brot 14.00
Hirschwurst / Hauswurst mit Salat 19.00
Alplermacaronen mit hausgemachtem Apfelmus 21.00
Hausgemachte Capuns auch vegetarisch 24.00
Kalte Speisen
Salsiz Hof Alad, Peist 13.00
Gamssalametti 13.00
Speck luftgetrocknet vom Alpschwein 14.00
Alpkése Alp Strassberg 14.00
Fondeier-Plattli (vo allem 6ppis) fiir 2 Pers. 32.00
Waurst-Kdsesalat 15.00
Késesalat hausmacher Art 14.50
Gemischter Salat 7.00/ 13.00
Gruner Salat 6.00/ 10.00

Téaglich wechselndes Menu im Chupferpfanndli serviert

Kalte Getranke

30 cl/50 cl

Bergquellwasser 3.00/4.00
Mineral 33cl 4.80

Mineral 50cl  6.20

Citro 33cl 4.80

Coca Cola /offen 33cl 4.80/6.00
Coca Cola Zero 33cl 4.80

ShorlEy /offen 33¢cl  4.80/6.00
Apfelsaft  offen 4.00/6.00
Rivella rot /offen 33cl 4.80/6.00
Rivella blau offen 4.00/6.00
Eistee offfen 4.00/6.00
Alpenkréuter- Eistee Hausgemacht 4.00/6.00
Trauben-Holunderbliiten Shorley 4.00/6.00




Literflaschen

Bergquellwasser L 7.00
Mineral L 9.00
Apfelsaft L 11.00

Warme Getranke

Kaffee creme, Espresso 4.50
Milchkaffee 4.80
Cappuccino mit Milchschaum 5.00
Diverse Tee 4.50
Kaffee-, Choco melange 6.00
Ovomaltine warm / kalt 5.00
Schokolade warm/ kalt 5.00
Punsch Orange, Apfel und Rum 4.50

Warme Getranke mit Schuss

Schokolade mit Rum und Rahm 4cl  8.50
Huttenkaffee 4c1  8.50
Starnschnuppakaffee 4cl  8.50
Schimli Pflimli 4c1  8.50
Kaffee Lutz / Fertig 4c1  7.00
Krauter Lutz / Fertig 4cl  7.50
Zwetschgen Lutz / Fertig 4cl  7.50
Rumpunsch mit Alkohol 4cl  7.00
Glihwein Hausgemacht 7.00
Biere
Calanda Lager 58cl  6.50
Calanda Spezial 33cl 5.00
Calanda Radler 33cl 5.00
Moretti Orginal 66cl  6.50

Erdinger Weissbier Alkoholfrei 50cl  7.00




Apfelwein

MohI Trib 50cl  6.00
Mohl Alkoholfrei 50cl  6.00
Aperitifs

Appenzeller, Ramazotti, Fernet 26% 6.50
Campari, Cynar 26% 6.50
Martini weiss 16% 6.50
Aperol Spritz mit Prosecco 9.50
Aperitivo Rosato mit Wildberry-Schweppes 9.50
Lillet rose mit Wildberry-Schweppes 9.50
Prosecco 1dl 8.00

Schnépsli 2cl
Vieille Prunne 41% 8.00
Vieille Poire 41% 8.00
Vieil Apricot 41% 8.00
Grappa Rohner 41% 8.00
Williams 43% 6.00
Kirsch 37.5% 6.00
Zwetschgen 37.5% 6.00
Kernobst 37.5% 5.00
Krauter 41% 6.00

Hausgemachte Schnapsli

Iva 2l 37.5% 7.00
Roteli 4cl 22% 6.00
Honiglikor 4cl 22% 6.00
Rum 4cl
Studer 1653 Old Barell Rum Schweiz 44.8% 13.50
Zacapa No.23 Grand Reserva Guatemala  40% 11.00
Plantation Barbados XO 40% 11.00
Plantation Isle of Fiji 40% 11.00
Pyrat XO Reserve Anguilla 40% 11.00

Cihuatan”Indigo El Salvador 40% 11.00




Offene weine

Weisse Weine 20cl
Pinot Grigio 8.00
Trimmiser Riesling x Silvaner 9.00

Benediktus Federweisser

Bianco di Merlot boc

Rote Weine 20cl
Hauswein  Cabernet Sovignon 8.50
Trimmiser Blauburgunder 9.50
Amarone

Ripasso

Sforzato

Fir speziellen Wein, beachten sie unsere separate Weinkarte

50cl

20.00
23.00
21.00
22.00

50cl

21.00
24.50
32.00
27.00
38.00

Dessert
Hausgeback 3.50
Meringues mit Rahm 8.50
Coupe mit heissen Beeren 10.00
Coupe Danmark mit hausgemachter Schoggisauce 10.00
Eiskaffee gertihrt mit einem Schuss Kirsch 10.00

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen informieren wir sie gerne auf Anfrage

Die Zutaten von unseren Speisen kommen aus folgenden L&ndern:

Salsiz - CH, Hof Alad Peist

Eier - CH, Hof Alad Peist

Alpkése - CH, Alp Strassberg Fondei
Schweinefleisch - CH, Alpschwein Peist
Kalbfleisch - CH, Regional Schanfigg
Rindfleisch - CH, Regional Schanfigg

Salat, Gemiise - CH, EU, Regional Schanfigg
Milchprodukte - CH, EU
Wurstwaren - CH, Regional Schanfigg

Preise in CHF inklusive Mehrwertsteuer




